
Μatamis Rose Demi-Sec

TYPE DU VIN: Vins mousseux rosés.

VARIETE : Mandilaria.

REGION :Pyrgos  Santorin.

SOL: Sablonneux avec de la pierre ponce et des cendres volcaniques.

VIGNOBLE : Traditionnelle en panier avec des rendements très faibles d l’ordre de 30
quintaux par hectare.

CLIMAT : Tempère désertique (bwh). La température moyen pendant l hiver est de 10
dégrées et  en été  est de 23-30 dégrées. Précipitations faibles en Janvier et Février.
Altitude 366 mètres.

CARACTERISTIQUES ŒNOLOGIQUES :

 ALCOOL : 12%
 ACIDITE TOTALE : 8,1 gr/lt
 SUCRES : Demi-sec
 pH : 3,1
 PRESSION : 6 bars

VINIFICATION : Saignée  avec la deuxième fermentation en bouteille et séjour 2 ans avec
des lies.

CARACTERISTIQUES DES VINS : Le demi sec possède une belle couleur vif de grenade et
des nombreuses bulles en cordon. Nez élégante expressif avec des notes des fruits
rouges et des fleures  séchées. Bouche riche et profonde avec une clarté rafraîchissante,
saveur juteuses des fruits rouges avec  une effervescence  délicate et un arrière gout
équilibre et sucre.

HARMONIE : Il peut accompagner des poissons, porc rôti  et des plats exotiques épicées
mais aussi comme dessert avec des fruits rouges.

Limitée production de bouteilles.

Période de garde longue.




