
Μatamis Brut

TYPE DU VIN: Vin blanc mousseux

VARIETE : Assyrtico

REGION :Pyrgos  Santorin

SOL: Sablonneux avec de la pierre ponce et des cendres volcaniques

VIGNOBLE : Traditionnelle en panier avec des rendements très faibles d l’ordre de 30
quintaux par hectare.

CLIMAT : Tempère désertique (bwh). La température moyen pendant l hiver est de 10
dégrées et  en été  est de 23-30 dégrées. Précipitations faibles en Janvier et Février.

CARACTERISTIQUES ŒNOLOGIQUES :

 ALCOOL : 12%
 ACIDITE TOTALE : 8,5 gr/lt
 SUCRES : Brut
 pH : 3,1
 PRESSION : 6 bars

VINIFICATION : Classique avec la deuxième fermentation en bouteille et séjour 2 ans
avec des lies.

CARACTERISTIQUES DES VINS : Couleur jaune dorée. Nez métallique, fruite avec des
notes de pomme verte  et des agrumes avec des touches boises. Bouche abondante
exubérante et généreuse avec  une acidité dominante et un arrière gout de longue
durée. Pouvoir moussant débordante et riche de longue durée

HARMONIE : Il peut accompagne des poissons gras, et légèrement fumée, des fruits
exotiques telles que l’ ananas, la mangue, et les fruits jaunes mais aussi des fromages
molles.


